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L’Office de Tourisme du Pays des Achards a le plaisir de  
vous remettre le premier guide des producteurs locaux sur 
notre territoire. Ce livret est né de notre volonté de 
faire connaître nos producteurs et de valoriser 
l’économie locale. 

Que vous soyez un(e) habitué(e) des circuits courts ou novice 
en la matière, nous avons rassemblé pour vous les différents 
points de vente et produits locaux du Pays des Achards. 
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ES-TU PRÊT(E) À DEVENIR  

« LOCAVORE » ? *

Entoure les fraises si tu as envie de :

�Faire danser tes papilles

�Découvrir le sourire de ton voisin producteur  

et le remercier de produire ta nourriture

�Retrouver les saveurs de ton enfance

�Dévorer un maximum de vitamines  

et un minimum de conservateurs

Te rappeler que les tomates ne poussent pas en hiver

�Observer la brebis qui donne le lait  

pour ton fromage préféré

�Echanger ton argent près de chez toi 

�Prendre soin de ta planète en réduisant tes déchets

�Regarder les poules pondre les œufs pour le quatre-quarts 

du goûter

1 à 3 � entourées :

Le sujet suscite ta curiosité. Alors n’hésite plus et fait un essai 

avec des produits que tu aimes particulièrement !

4 à 6 � entourées : 

Tu as compris l’importance de consommer local. Ce livret  

t’aidera sûrement à devenir un locavore confirmé !

7 à 9 � entourées : 

Ton cabas est toujours prêt pour emporter les bonnes 

choses du terroir. Notre livret te fera peut-être découvrir  

des producteurs que tu ne connais pas encore ?!

* Loca = local / Vore = manger  

Être locavore = consommer la nourriture produite dans un rayon 

restreint autour de son domicile
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LES CALIMEROS

L’ABEILLE 
BELLILOCAINE

HELIX GOURMET

AU PAYS DES ACHARDS

 Mardi 
Saint-Julien- 
des-Landes
Place Jeanne d’Arc
De 9h à 12h

 Jeudi 
Les Achards
Foire 
(quartier La Mothe, 
le 1er jeudi du mois)

De 8h à 13h

Nieul-le-Dolent  
Place du Champ de Foire
De 10h à 12h30

 Vendredi 
Les Achards 
Les Halles 
(quartier La Mothe, 
sauf lendemain de la foire 
le 1er jeudi du mois)
De 8h à 13h

 Samedi 
Saint-Georges-de-
Pointindoux 
Place des Tilleuls  
(1er samedi du mois)
De 9h à 13h

 Dimanche 
Les Achards 
Place de l’église 
(quartier La Chapelle)

De 8h à 13h

Beaulieu-sous- 
la-Roche 
Place du marché 
(2e dimanche du mois,  
hors juillet-août)

De 9h à 13h

À COLORIER POUR
RELAXER SON ESPRIT !

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS4 5

Miel
Sur commande, dates de vente selon récolte

1, La Courtière – 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Cédric AUBERT 
06 68 63 81 50 
cedric-aubert@hotmail.fr

Bœuf et veau (race Parthenaise), 
poulets fermiers, pintades fermières,  
oies et chapons à Noël
Produits transformés : saucisses, steaks hachés, viande hachée 
vrac, lasagnes, hachis parmentier et paupiettes

Vente directe sur réservation, colis à retirer sur place

3, La Borderie – 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Pierrick et Emmanuelle GAUVRIT
06 75 45 18 05 - 06 15 75 07 74
ferme-les-calimeros@orange.fr

Escargots cuisinés frais et en conserve
Vente directe à la ferme les vendredis de 15h à 18h ou sur rendez-vous
Marché de la Chaume (jeudi et dimanche matin), de la Roche-sur-Yon (samedi 
matin)

2, L’Augizière - 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Gabrielle MOREAU
02 51 98 22 54 
escargotmorea@yahoo.fr
http://helixgourmet.free.fr 
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Beaulieu-sous-la-Roche

volailles



PASCAL PERRAUDEAU

LES JARDINS DE BEAUSEJOUR

TRAINEAU MARAICHAGE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Légumes 
(salades, tomates, courgettes, aubergines, concombres, radis, betteraves, 
carottes, oignons, pommes de terre…)

Vente directe, les mardis de 16h30 à 18h30 et les vendredis de 14h30 à 18h30

Route des Sables - 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Christopher GASNIER
06 82 85 05 84 - gasnier.c@gmail.com
http://www.lesjardinsdebeausejour.fr/

Bœuf (race Limousine)
Produits frais transformés : steaks hachés,  
chipolatas, merguez, saucisses
Autres produits transformés : saucisson et  
chorizo de bœuf, rillettes, terrines de foie,  
sauce bolognaise

Vente directe sur réservation pour les produits frais, colis à retirer  
au magasin de Traineau Maraichage (voir encart ci-dessous). 
Produits transformés longue conservation en vente chez Traineau  
Maraichage et à l’Auzance Café à St-Georges-de-Pointindoux

30 rue du Plessis aux Moines - 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Pascal PERRAUDEAU
06 19 47 64 43

Fruits (fraises, framboises, melons)

Légumes (tomates, concombres, courgettes,  
salades, haricots, choux, aubergines, radis, endives, mogettes, fèves…)

Vente directe tous les dimanches matins de 10h à 12h30
Marché : Saint-Georges-de-Pointindoux (1er samedi du mois)  
Beaulieu-sous-la-Roche (le 2ème dimanche du mois)

1, chemin des Bœufs - 85190 BEAULIEU-SOUS-LA-ROCHE

Alexandre TRAINEAU
06 63 53 64 91
alexandretraineau85@gmail.com

MANGIBIO 

LA FERMETTE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS 76

LA FERME  
DE LA CHANCELIÈRE

Fruits et légumes  
(salades, oignons, pommes de terre,  
fraises, tomates, haricots, melons…)

Vente directe à la ferme tous les lundis de 17h à 19h  
(en hiver de 16h30 à 18h30)
Marché de Brétignolles-sur-Mer les jeudis et dimanches matins

3, Bellevue – 85220 LA CHAPELLE-HERMIER

Cécile et Etienne ANGIBAUD 
06 64 32 61 43 - sirececile@hotmail.com 
https://www.mangibio.fr/

Fromages au lait de vache, de brebis ou de chèvre,  

yaourts, faisselle, fromage blanc
Viande d’agneau sur commande

Vente directe à la ferme sur rendez-vous
Marchés : Nieul-le-Dolent (jeudi matin), Venansault (vendredi matin),   
Les Achards (quartier la Chapelle, dimanche matin)

2, La Chancelière – 85150 LE GIROUARD

Dominique URSAULT et Jean-Luc VADAKARN
02 51 46 65 89 - 07 86 27 52 74 dominiqueursault@orange.fr

Fruits et légumes
(Salade, tomates, fraises, courgettes, carottes, poireaux ...)

Vente directe en AMAP
Marchés : nous contacter pour connaître les lieux

La Petite Aufraire – 85150 LE GIROUARD

Ninon BOUTOLLEAU et Jean-Jacques PERRIN
06 30 18 07 39 et 06 61 50 31 85
lafermette85@gmail.com

Beaulieu-sous-la-Roche La Chapelle-Hermier 
Le Girouard
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en conversion

Ouverture  en 2022
en conversion



ELEVAGE DES ARONDES

L’ABEILLE COSMIQUE

FERME DE LA GRANGE PERCHÉE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Quatre types de miel  
(fleurs de printemps, fleurs d’été, tournesol et sarrasin),  

Aromiel (miel aromatisé), produits à base  
de propolis. Vente d’essaims
Vente sur réservation, à retirer sur place
Marchés : A l’automne et en début d’hiver : me contacter car les lieux peuvent 
varier en fonction de la saison.

L’Yvonnière – 85150 LES ACHARDS

Maxime DEMULE 
 06 42 80 72 39

Fraises, poulets de Challans bio, boeuf 
Highland Cattle, œufs
Vente directe à la ferme sur réservation

La Grande Nillière – 85150 LES ACHARDS

Aude BONNINGUES
06 71 68 37 24 
elevagedesarondes@gmail.com

Poulets, pintades, dindes, viande de veau
Produits transformés : saucisses, brochettes
Vente de bière artisanale « La Perchée »  
blonde ou ambrée – fabriquée par la micro-brasserie « La Perchée »  
aux Achards (quartier La Chapelle)

Vente sur réservation, commande à retirer sur place

5, La Barre – 85150 LES ACHARDS

Emmanuel CHATELIER
06 63 65 33 34
lagrangeperchee@gmail.com  

LES JARDINS DE L’AUZAIRE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Fruits, légumes, œufs,  
porc et volailles 
(poulets, pintades, dindes, canettes, chapon)

Rôtissoire le dimanche sur réservation

Vente directe mardi, mercredi et vendredi 14h à 19h, samedi 10h à 17h,  
dimanche 10h à 13h
Marché : Saint-Julien-des-Landes (mardi)

2, L’Auzaire – 85150 LES ACHARDS

Yohann POUCHELON 
06 81 70 41 35 
lesjardinsdelauzaire@gmail.com

Pommes, poires et kiwis
Produits transformés : jus de fruits et nectars de kiwis

De début sept. à fin octobre : cueillette du lundi au samedi de 14h à 18h 
Vente directe en magasin tous les vendredis de 14h à 18h (du 1er vendredi 
de nov. jusqu’à la mi-décembre). Réouverture après les fêtes tous les vendredis de 
14h à 18h. Cueillette des kiwis à partir du 15/10. 

2, rue de la Sainte-Marie – La Forêt – 85150 LES ACHARDS

Anne-Sophie TRICHET
06 26 76 33 87
vergerslandes@gmail.com 
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Les Achards
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A TROUVER SES OEUFS

AIDE

VERGERS DES LANDES



GAEC LE REVEIL

LA FERME DU GRAND BOIS

LES VERGERS DE LA MALVERGNE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS10

Martinet

Poires rôties  
chèvre et miel

R e c e t t e

INGRÉDIENTS
2 poires Williams vertes5 petits fromages  de chèvre

20 g de beurre
2 brins de romarin frais1 cuillère à soupe de mielQuelques noisettes

 Préchauffez votre four à 180°C. 

 �Lavez les poires puis coupez-les en tranches 
d’environ 0,5 cm d’épaisseur à la mandoline. 

 �Déposez-les  sur une plaque recouverte  
de papier cuisson. 

 �Badigeonnez les poires avec le beurre fondu et 
parsemez-les de romarin.

 Enfournez pour 5/6 minutes.

 �Coupez les fromages de chèvre en deux  
dans la hauteur puis déposez-les sur les poires. 

 �Ajoutez un filet de miel et parsemez le tout  
de noisettes grossièrement concassées. 

 �Enfournez pour 2/3 minutes supplémentaires, 
jusqu’à ce que le fromage commence à fondre.

 �Servez sur un lit de salade verte, de feuilles  
d’épinards ou de crudités.

Des tranches de poire rôties au four  
sublimées avec du fromage de chèvre, du miel et des noisettes.

TEMPS DE PRÉPARATION
15 min

TEMPS DE CUISSON
10 min

PORTIONS
4 personnes

11

Viandes de porc, de bœuf,  
de veau et d’agneau Toute l’année

Crèmes glacées au lait de vaches Maraîchines, à déguster sur 
place ou à emporter - D’avril à sept. 

Vente sur réservation, commande en colis et au détail, à retirer sur place
De juillet à septembre, visite commentée avec dégustation de glaces (sur réservation)

2, rue des Moulins – 85150 MARTINET

Stéphanie PROUTEAU 
06 85 95 44 43 
lafermedugrandbois@gmail.com 
http://www.lafermedugrandbois.sitew.com 

Bœuf (race Limousine), veau, agneau,  
porc, poulets et pintades
Produits transformés : saucisses, cheveux d’ange, paupiettes 
de veau, steaks hachés et saucisses de bœuf

Vente sur réservation, commande à retirer sur place
Colis de 5 et 10 kg (viande et produits transformés)

3, La Réveillère – 85150 MARTINET

Corinne, Robert et Alban MERIEAU
02 51 42 20 04 ou 06 76 39 97 82
corinnemerieau71@gmail.com

Pommes et poires
Produits transformés : jus de pomme et poire, compotée,  
pétillants de pomme et cidre doux.

Cueillette pommes et poires : début sept. à fin octobre, du lundi au samedi 
10h/12h et 14h/18h, dimanche 14h30/18h
Vente directe : sept. et octobre aux horaires de cueillette, début nov. à fin avril du 
mardi au samedi 14h/18h, magasin fermé de mai à août.

La Vieille Malvergne – 85150 MARTINET

Eric BOUGAULT
02 51 34 66 85 ou 06 20 98 29 97
direction@groupe-bougault.fr 

bœuf



 

 AV R I L 

pomme
kiwi

rhubarbe
pomelos
orange
citron

asperge
carotte
choux

cresson
poireau

céléri
mâche

échalote

 M A I 

fraise
rhubarbe
pomelos

asperge
radis rose
petit pois

choux
artichaut

persil
laitue
fève
ail

 J U I N 

fraise
framboise

cerise
abricot
pêche
melon

concombre
petit pois

choux
courgette

persil
batavia

fève
haricot vert

bette
poivron

 J A N V I E R 

poire
pomme

clémentine
kiwi

orange
noix

betterave
céleri
choux

courges
épinard
mâche
navet

poireau
radis noir

 F É V R I E R 

poire
pomme

clémentine
kiwi

pomelos
citron

carotte
betterave

endive
choux

courges
épinard
mâche
poireau

radis noir

 M A R S 

poire
pomme

kiwi
citron

clémentine
pomelos

épinard
potimarron

bette
poireau

radis
endive
choux
navet

 J U I L L E T 

abricot
brugnon

pêche
cerise
fraise

melon
prune
figue

tomate

artichaut
concombre
petits pois
chou fleur
courgette
aubergine

fenouil
haricot vert

poivron

 A O U T 

abricot
brugnon

pêche
melon

pastèque
raisin

mirabelle
poire

tomate

artichaut
concombre
petit pois
chou fleur
courgette

oignon
aubergine

fenouil
haricot vert

 SEPTEMBRE 

figue
raisin
prune
melon
poire

pomme
mûre
coing

artichaut
concombre

choux
courgette

fenouil
haricot vert
potimarron

poivron
tomate

 OC TOBRE  

poire
pomme

raisin
figue
coing
noix

châtaigne

bette
céléri
choux

courges
poireau
panais
fenouil
épinard

 NOVEMBRE

poire
pomme
orange

clémentine
kiwi
noix
kaki

bette
betterave
carottes

céleri
chou fleur

courge
endive
poireau

radis noir
échalote

 DÉCEMBRE 

poire
pomme

clémentine
mandarine

kiwi
orange

noix

navet
choux

courges
épinards

bette
poireau

oignon sec
panais

ail
fenouil

12 13



LES VERGERS DE LA BRUNETIERE

FERME DE LA BOUTIERE

LES FRUITS DE LA TERRE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Porc, agneau et volaille (poulets et pintades)
Produits transformés : jambon, rôti, boudins blancs et noirs, 
pâtés, saucisses, poitrine, saucissons, chorizos…

Vente directe le vendredi de 9h à 12h30 et de 15h à 18h30
Marchés : La Tranche-sur-Mer (samedi toute l’année, mardi en juillet et août),  
St-Vincent-sur-Jard (vendredi toute l’année, dimanche en juillet et août).

La Boutière – 85430 NIEUL-LE-DOLENT

Pascal BOUCHET 
09 75 98 60 69 
fermedelaboutiere@orange.fr 

Pommes, poires, prunes et fraises
Cueillette sur place. Vente directe le vendredi de 10h à 18h et  
le samedi de 10h à 13h (également du lundi au jeudi de 14h à 18h  
pendant la période de la cueillette)
Marché des Halles aux Sables d’Olonne tous les mercredis et samedis matins

La Brunetière – 85430 NIEUL-LE-DOLENT

Richard LAIZEAU
07 72 30 76 05 
brunetiere@terredebrunetiere.com - https://terredebrunetiere.com 

Pommes, poires et fraises
Cueillette sur place. Vente directe le mercredi de 16h à 18h
Autre site de production et vente directe de légumes à Mouilleron-le-Captif

La Clémentine – 85150 ST-GEORGES-DE-POINTINDOUX

Jean-Christian BLAY 
02 51 31 12 79  
lesfruitsdelaterre@orange.fr 
http://www.lesfruitsdelaterre.com/

14

Nieul-le-Dolent
St-Georges-de-Pointindoux

GAEC LES AIGREFEUILLES 

FERME L’INDOMPTABLE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS 15

GAEC L’EDMONDIERE

Bœuf (Blonde d’Aquitaine) et volaille  
(poulets fermiers, pintades et chapons pour les fêtes)
Produits transformés : terrine de foie,  
saucissons, chili con carne, bœuf carotte,  
rillettes, sauce bolognaise. 

Vente sur réservation, commande à retirer sur place

10, La Boislivière - 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Jordan HILLAIRET 
06 59 63 19 99   
lesblondesdespres@gmail.com  
https://ventedirectdeviande.wixsite.com/lesblondesdesprs 

Bœuf (race Charolaise)
Produits transformés :  
steaks et viande hachée, saucisses
Lait de chèvre

Vente sur réservation, commande à retirer sur place

L’Edmondière – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

David NOBIRON 
06 87 12 49 38
edmondiere@orange.fr

Porc et pommes de terre
Produits transformés :  
En frais : rôtis, filet mignon, saucisses, côte, sauté... 
En bocaux : rillettes, pâté, boudin... 

Vente directe de porc en colis ou au détail  
Uniquement sur commande  
Le retrait des commandes se fait sur place entre 15h et 19h30.

La Gelonnière – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Delphine et Pascal MORNET
06 10 10 69 53 
l-indomptable@orange.fr

St-Julien-des-Landes
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LES JARDINS DE LA VRIGNAIE

FERME DES QUATRE SAISONS

EARL PRAUD

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Chèvres angora et céréales  
(haricots secs, lentilles, pois chiches, sarrasin) *

Vente de vêtements Mohair   
chaussettes, pulls, écharpes, gants, mitaines, bonnets et plaids. 
*Haricots secs en 2021, autres céréales en production en 2023.

Vente directe le vendredi de 14h30 à 19h et le samedi de 10h à 13h.  
Vente en ligne sur www.mohairdesquatresaisons.fr (en cours de création). 

Lieu-dit La Maison Neuve – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Bénédicte et Pierre-Henri MORINEAU 
06 48 81 09 94  
mohairdesquatresaisons@gmail.com 

Fruits et légumes 
(tomates, concombres, courgettes, salade, céleri, pommes de terre,  
aubergines, poivrons, fenouil, choux, poireaux, courges, épinards...)

Vente directe les mercredis, vendredis et samedis (les horaires varient  
en fonction des saisons, consultez notre page Facebook).  

La Vrignaie – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Florence et Bruno SECHET
lesjardinsdelavrignaie@gmail.com 

Bœuf (race Limousine)
Colis de 10kg

Vente sur réservation, commande à retirer sur place

4, La Grande Emonière – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Anita PRAUD
06 75 01 56 71  
praud-bernard@orange.fr 
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St-Julien-des-Landes

LES SECRETS DE JULIEN 

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS 17

Canard  
(Conserves rillettes, foie gras, viande fraiche :  
magrets, aiguillettes et cuisses de canard)

Vente en ligne possible ou à retirer sur rendez-vous
Marchés : St Julien-des-Landes (mardi matin) St-Georges-de-Ptdx (1er samedi  
du mois) et Beaulieu-sous-la-Roche (2e dimanche du mois)
Produits en vente à l’Atelier aux Achards, à l’Auzance Café à St-Georges-
de-Pointindoux, Ma Production Locale à La Roche-sur-Yon et à la Ferme de la 
Goichonnière au Poiré-sur-Vie.  

37, rue des Libellules – 85150 ST-JULIEN-DES-LANDES

Ludovic CORBINEAU 
06 79 80 44 55 
contact@les-secrets-de-julien.fr  
https://les-secrets-de-julien.fr/ 

En conversion bio 
pour les céréales

1
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EARL LES FONTAINES

LA FERME DU PETIT GRAIN

LES HERBES RIANTES

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Volailles (poulets et pintades),  

flocons d’avoine et muesli
Produits transformés : saucisses de volaille,  
brochettes de poulet et de dinde

Vente sur réservation, commande à retirer sur place
Vente d’avoine et de muesli sur place uniquement les jours de vente de viande, en 
dépôt vente au Potager du Château (p. 19) ainsi qu’aux épiceries vrac « Chez Nini & 
Ferdi » (Les Achards) et « Marie en Vrac » 

7, La Gobinière – 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Titiana LE GUEN 
06 12 33 43 45 
fermedupetitgrain@gmail.com 

Bœuf 
Produits transformés : steak haché et saucisses 

Vente sur réservation, commande par colis, à retirer sur place

Le Senil – 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Anthony ROIRAND
06 86 08 76 94
lolotte1987@live.fr

Plantes aromatiques et médicinales, tisanes
Vente sur réservation, commande à retirer sur place
Dépôt vente au Potager du Château (p. 19) et à la supérette  
de Ste-Flaive-des- Loups. 
Marchés : Landeronde (3ème samedi du mois) et Aizenay (2ème et 4ème dimanche 
du mois)

2, impasse des Oiseaux - 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Sandrine KEMNER
06 85 46 76 94 
lesherbesriantes@gmail.com  

18

Sainte-Flaive-des-Loups

LE POTAGER DU CHÂTEAU

EARL LA QUATRE VOIE

PRODUCTEURS AU PAYS DES ACHARDS

Veau de lait et produits laitiers
(lait cru, crème crue, yaourts,  
fromages blancs, faisselle)

Vente sur réservation,  
commande à retirer sur place

La Poitevinière - 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Laure JACQUES
06 23 71 47 15
lalaiteriedeflavie@gmail.com 

Légumes et bœuf
Vente directe des légumes et produits locaux au magasin à la ferme  
le mercredi de 17h30 à 19h (uniquement de juillet à fin février) et le samedi de 
9h30 à 12h30 (toute l’année). 
Colis de viande de 10kg sur commande (race Limousine tous les 1,5/2 mois)

La Lière - 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Manon GARANDEAU 
06 50 80 40 71 
garandeau.manon@gmail.com 

Haricots blancs secs
En conditionnement entre 500g et 10kg 

Vente sur réservation, par téléphone, commande à retirer sur place

7, La Guinerie – 85150 STE-FLAIVE-DES-LOUPS

Pedro BOUTOLLEAU
02 51 34 06 72 ou 06 89 65 92 76 
emmpedro.boutolleau@orange.fr   
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EARL LES LIMONS  
ET LA LAITERIE DE FLAVIE
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LE GAB 85
Groupement des  
Agriculteurs Bio de Vendée

Depuis 1987, ce groupement rassemble les 
producteurs et productrices bio du dépar-
tement souhaitant développer l’agriculture 
biologique localement. 

En Vendée, l’association intervient au quoti-
dien en :
• �accompagnant les installations et les  

passages en bio, 
• �fédérant les producteurs bio et en les  

accompagnant techniquement dans leurs 
pratiques, 

• �développant la commercialisation et la  
restauration collective bio locale, 

• �sensibilisant les citoyens aux liens entre  
alimentation, agriculture et environnement.

Notre objectif est de répondre aux attentes 
de la société (préservation de la biodiversi-
té, de l’eau, de l’air et des sols, bien-être ani-
mal, alimentation et santé, dynamisation des 
zones rurales, emploi...) à travers un mode de 
production respectueux de l’environnement 
et des Hommes, l’Agriculture Biologique. 

Pour permettre aux consommateurs d’aller  
à la rencontre des agriculteurs et de dé-
couvrir les productions bio locales, le GAB 
85 propose chaque année des visites de 
fermes dans le cadre du Printemps BIO, et 
a développé un site internet qui recense  
les produits vendus en circuits courts  :  
www.bonplanbio.fr 
Nous vous souhaitons de savoureuses  
découvertes !

EN SAVOIR PLUS : 
GAB 85 - 21 Boulevard Réaumur
85013 La Roche-sur-Yon
02 51 05 33 38
accueil@gab85.org
www.gab85.org

 

VENDÉE  
QUALITÉ
La Vendée,  
territoire d’excellence

La Vendée est depuis toujours une terre de 
gastronomie. Sa situation entre terre et mer 
offre une diversité de produits culinaires de 
grande qualité pour le plaisir des gourmands 
et des gourmets.

Vendée Qualité, Organisme de Défense et de 
Gestion, participe à la promotion des diffé-
rentes filières et en garantie la qualité pour 
donner un véritable sens aux signes distinc-
tifs présents sur les produits dans les diffé-
rents points de ventes.

Aujourd’hui, Vendée Qualité représente 11 
sections qui ont toutes été certifiées Label 
Rouge et IGP ou sont en cours d’obtention : 
- Bœuf fermier de Vendée, 
- Brioche vendéenne, 
- Sardine de Saint-Gilles-Croix-de-Vie, 
- Produits de Noirmoutier, 
- Porc fermier de Vendée élevé en plein air, 
- Mogette de Vendée, 
- Jambon de Vendée, 
- Volailles fermières de Vendée et de Challans, 
- Agneaux, 
- Fleur de Sel, 
- Melon.

La qualité, un engagement de tous les 
instants
Pour garantir une qualité optimale aux 
consommateurs, Vendée Qualité participe à 
l’élaboration de cahiers des charges, les gère 
et contribue à les faire appliquer au quoti-
dien.

EN SAVOIR PLUS : 
VENDÉE QUALITÉ
Maison de l’Agriculture - Bd Réaumur 
85013 La Roche-sur-Yon Cedex 
02 51 36 82 51  
contact@vendeequalite.fr 
www.vendee-qualite.com

 

BIENVENUE  
A LA FERME
Mangez fermier  
et vivez fermier !
« Bienvenue à la Ferme » est un réseau de pro-
ducteurs. Nous nous engageons à proposer 
des produits fermiers de qualité, à offrir à nos 
hôtes un accueil personnalisé et profession-
nel dans un environnement soigné, et à être 
ambassadeurs d’une agriculture durable et 
responsable, enracinée dans les terroirs.

La charte éthique  
Une exigence de qualité
Nous avons une exigence constante de la 
qualité : de bons produits fermiers, un accueil 
chaleureux dans un cadre soigné, un service 
professionnel… pour garantir votre bien-être.
Une rencontre passionnante
Fiers de nos métiers et de nos produits  
élaborés avec le plus grand soin, nous avons 
à cœur de transmettre notre passion et de 
proposer la visite de nos fermes en toute 
transparence sur nos pratiques agricoles.
Au service de notre patrimoine
Nous sommes les ambassadeurs d’une  
agriculture durable et responsable, enra-
cinée dans les terroirs afin de préserver ce 
bien commun qu’est notre patrimoine. Ainsi, 
nos fermes s’inscrivent généralement dans 
un cadre authentique, riche d’histoire, de  
traditions rurales et de savoir-faire, dans un 
environnement naturel préservé.

EN SAVOIR PLUS : 
BIENVENUE A LA FERME
21 boulevard Réaumur
85013 La Roche-sur-Yon Cedex 
02 51 36 82 84 
www.bienvenue-a-la-ferme.com/pays-de-la-loire

ACCUEIL  
PAYSAN 
La campagne à bras  
ouverts, pour des vacances 
autrement !

«  Accueil Paysan  », association loi 1901, est  
un réseau composé d’agriculteurs et  
d’acteurs ruraux engagés en faveur d’une 
agriculture paysanne et d’un tourisme  
durable, équitable et solidaire.

A travers les hébergements, les tables et  
produits paysans, les visites, les animations et 
l’accueil social, le mouvement œuvre depuis 
30 ans, pour :
• �Faire découvrir dans le partage et l’échange 

le milieu rural, les activités de la ferme, ses 
métiers et ses savoir-faire…

• �Permettre aux paysans de maintenir leur  
activité agricole et rurale et contribuer ainsi 
au développement local,

• �Participer à la construction d’un monde  
rural, écologique et durable.

Dans une société de surconsommation et 
de gaspillage, «  Accueil Paysan  » souhaite  
revenir à l’essentiel en donnant la priorité aux 
relations humaines, à la convivialité et à la 
simplicité. 

EN SAVOIR PLUS : 
ACCUEIL PAYSAN PAYS DE LA LOIRE
70 route de Nantes
49610 Murs-Erigne
09 72 31 65 38  
accueil-paysan-paysdelaloire.com

LES DIFFÉRENTS

DE PRODUCTEURS
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 AGNEAU 
- Ferme de la Chancelière . . . . . .     p.7
- GAEC Le Réveil  . . . . . . . . . . . . .             p.10
- Ferme du Grand Bois  . . . . . . .       p.10
- Ferme de la Boutière  . . . . . . .       p.14

 BŒUF 
- EARL Les Caliméros  . . . . . . . . . .         p.5
- Pascal Perraudeau  . . . . . . . . . . .           p.6
- Traineau Maraichage  . . . . . . . .        p.6
- Elevage des Arondes  . . . . . . . .        p.8
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- GAEC Le Réveil  . . . . . . . . . . . . .             p.10
- Ferme du Grand Bois  . . . . . . .       p.10
- GAEC Les Aigrefeuilles  . . . . . .     p.15
- GAEC L’Edmondière  . . . . . . . .        p.15
- EARL Praud  . . . . . . . . . . . . . . . .                p.16
- EARL Les Fontaines  . . . . . . . . .         p.18
- EARL La Quatre Voie  . . . . . . . .        p.19
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 CANARD 
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Ferme de la Boutière  . . . . . . .       p.14
- Les Secrets de Julien  . . . . . . . p.17

 CÉRÉALES 
- Ferme du Petit Grain  . . . . . . .       p.18
- Le Potager du Château  . . . . .     p.19

 ESCARGOTS 
- Hélix Gourmet  . . . . . . . . . . . . . .              p.5

 FROMAGES 
- Ferme de la Chancelière  . . . . .     p.7
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9

 FRUITS 
- Les Jardins de Beauséjour  . . .   p.6
- Traineau Maraichage  . . . . . . . .        p.6
- Mangibio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   p.7
- La Fermette  . . . . . . . . . . . . . . . . .                 p.7
- Elevage des Arondes  . . . . . . . .        p.8
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers des Landes  . . . . . . . . . .          p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Les Fruits de la Terre  . . . . . . . .        p.14
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14
- Les Jardins de la Vrignaie  . . .   p.16

 GLACES 
- Ferme du Grand Bois  . . . . . . .       p.10

 JUS DE FRUITS,  
 BIÈRES ET VINS 
- Ferme de la Grange Perchée  . p.8
- Vergers des Landes  . . . . . . . . . .          p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Les Fruits de la Terre  . . . . . . . .        p.14
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 LAPIN 
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Ferme de la Boutière  . . . . . . .       p.14

 LÉGUMES 
- Les Jardins de Beauséjour  . . .   p.6
- Traineau Maraichage  . . . . . . . .        p.6
- Mangibio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   p.7
- La Fermette  . . . . . . . . . . . . . . . . .                 p.7
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers des Landes  . . . . . . . . . .          p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Les Fruits de la Terre  . . . . . . . .        p.14
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14
- �Ferme L’Indomptable  . . . . . . .      p.15  

(uniquement pommes de terre)
- Les Jardins de la Vrignaie  . . .   p.16
- Le Potager du Château  . . . . .     p.19

 LÉGUMINEUSES 
- Traineau Maraichage  . . . . . . . .        p.6
- Vergers des Landes  . . . . . . . . .           p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Les Fruits de la Terre  . . . . . . . .        p.14
- Ferme des Quatre Saisons  . .  p.16
- EARL La Quatre Voie  . . . . . . . .        p.19
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 MIEL ET PRODUITS  
 DÉRIVÉS 
- L’Abeille Bellilocaine  . . . . . . . . .         p.5
- Traineau Maraichage  . . . . . . . .        p.6
- L’Abeille Cosmique  . . . . . . . . . .          p.8
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers des Landes  . . . . . . . . .           p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 ŒUFS 
- Les Jardins de Beauséjour  . . .   p.6
- Elevage des Arondes  . . . . . . . .        p.8
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 PORC 
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Ferme du Grand Bois  . . . . . . .       p.10
- GAEC Le Réveil . . . . . . . . . . . . . p.10
- Ferme de la Boutière  . . . . . . .       p.14
- Ferme L’Indomptable  . . . . . . .      p.15

 PRODUITS LAITIERS 
- Les Jardins de Beauséjour  . . .   p.6
- Ferme de la Chancelière  . . . . .     p.7
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14
- �La Laiterie de Flavie  . . . . . . . .        p.19
- Le Potager du Château . . . . . .      p.19

 SELS 
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- Vergers de la Malvergne  . . . .    p.10
- Vergers de la Brunetière  . . . .    p.14

 TISANES 
- Vergers des Landes  . . . . . . . . . .          p.9
- Les Herbes Riantes  . . . . . . . . .         p.18
- Le Potager du Château  . . . . .     p.19

 VEAU 
- EARL Les Caliméros  . . . . . . . . . .         p.5
- Ferme de la Grange Perchée  . p.8
- GAEC Le Réveil  . . . . . . . . . . . . .             p.10
- Ferme du Grand Bois  . . . . . . .       p.10
- �La Laiterie de Flavie  . . . . . . . .        p.19

 VÊTEMENTS ET LAINE 
- Ferme des Quatre Saisons  . .  p.16

 VOLAILLE 
- EARL Les Caliméros  . . . . . . . . . .         p.5
- Elevage des Arondes  . . . . . . . .        p.8
- Ferme de la Grange Perchée  . p.8
- Les Jardins de l’Auzaire  . . . . . .      p.9
- GAEC Le Réveil  . . . . . . . . . . . . .             p.10
- Ferme de la Boutière  . . . . . . .       p.14
- GAEC Les Aigrefeuilles  . . . . . .     p.15
- Ferme du Petit Grain  . . . . . . .       p.18

PAR PRODUITS

CHEZ NOS PRODUCTEURS

PARTEZ À LA RENCONTRE DE NOS PRODUCTEURS  
AU SEIN DE LEUR EXPLOITATION !

En période estivale, l’Office de Tourisme du Pays des Achards  
vous propose une vingtaine de visites :  

une occasion unique de découvrir leur métier,  
le bon goût et les plaisirs simples de la vie à la ferme !

Par petits groupes, ils vous présenteront toutes leurs activités :  
maraîchage, élevage, productions, techniques utilisées…  

Une dégustation peut aussi vous être proposée :  
l’opportunité de déguster produits du terroir et spécialités régionales 

en découvrant leur secret de fabrication.

Au menu de ces visites :  
rencontre, authenticité, transmission et découverte.

Plus d’informations à 
l’Office de Tourisme du Pays des Achards - 02.51.05.90.49

Dates des visites proposées sur www.achards-tourisme.com  
à partir de mi-juin. 

22

Cette liste  recense les produits : - �Issus des exploitations des producteurs 
- �Proposés en dépôt-vente dans les magasins par d’autres producteurs



OFFICE DE TOURISME DU PAYS DES ACHARDS
56, rue Georges Clemenceau
85150 LES ACHARDS

02 51 05 90 49
contact@achards-tourisme.com

www.achards-tourisme.com 

FINANCÉ PAR

Jusqu’à 
100 dessins

Qu’est-ce que la campagne pour toi ? 

Un tracteur ? 
Une botte de paille ? 

Une vache ? 
Un cochon ? 
Un légume ? 
Un bon fromage ?

Sur une feuille de 10 x 15 cm et à l’aide 

d’un feutre noir (1 à 2 mm), dessine un seul 

élément qui représente la campagne, indique 

ton prénom en-dessous et dépose ton dessin à  

l’Office de Tourisme du Pays des Achards avant le 

31 mars 2022 ! 

Pour que tu puisses faire tes achats chez nos  

producteurs, un totebag « Ma campagne au Pays 

des Achards » sera ensuite réalisé avec tous les 

dessins reçus ! 

Pour connaître les modalités 

du jeu, flashe ce code,

consulte notre site internet 

ou contacte-nous par 

téléphone aux coordonnées 

ci-dessous !

Format  
10x15 cm

Indique  
ton prénom

20 totebags e
t de nombreux

 

autres lots à 
gagner * !

*sur tirage au sort

 PARTICIPE À LA CRÉATION D’UN TOTEBAG  

 EN DESSINANT NOTRE BELLE CAMPAGNE ! 


